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Americano 7€
(Campari, Vermouth Cinzano Rosso, Soda)
Negroni 8€
(Gin Bickens, Campari, Vermouth Cinzano Rosso)
Negroni Premium 10€
(Gin Bulldog, Campari, Vermouth  del Professore)
Gin Tonic 8€
(Gin Bickens, Fever Treee Tonic)
Martini Cocktail 9€
(Gin Bulldog, Vermouth Noilly Prat, Oliva o Scorza di Limone)
Whisky Sour 8€
(Whisky Wild Turkey, Succo di Limone, Zucchero Liquido, Magic Velvet)
Old Fashioned 8€
(Whisky Wild Turkey, Angostura Bitter, Soda, Zolletta di zucchero)
Manatthan 8€
(Whisky Wild Turkey Rye o Bourbon, Vermouth Cinzano Rosso, Angostura Bitter, Manatthan Cherry)
Penicillin 10€
(Whisky Laphroig 10y, Whisky Tomatin Legacy, Succo di Limone, Zenzero fresco,
Sciroppo di Miele)
Mojito 9€
(Rhum Kingston 62, Succo di Lime, Zucchero, Menta, Soda)
Daiquiri 8€
(Rhum Kingston 62, Succo di Lime, Zucchero)
Piña Colada 8€
(Rhum Kingston 62, Ananas, Cocco)
Mai Tai 9€
(Rhum Agricole, Jamaica Rhum, Orange Curaçao, Orzata, Sciroppo di Zucchero,
Succo di Lime)
Caipirinha 8€
(Cahacha, Zucchero, Lime)
Moscow Mule 8€
(Vodka Skyy, Fever Tree Ginger Beer, Succo di Lime)
Blody Mary 9€
(Vodka Skyy, Succo di Pomodoro, Succo di Limone, Salsa Worcester, Bitter
all’Habanero, Sale, Pepe)
Margarita 8€
(Tequila Espolon, Cointreau, Succo di Lime, Crusta di Sale)
Margarita Fortaleza 12€
(Tequila Fortaleza, Cointreau, Succo di Lime, Crusta di Sale)
Paloma 8€
(Tequila Espolon, Succo di Lime, Sciroppo di Agave,  Fever Tree Pink Gravefruit)
Batanga 8€
(Tequila Espolon, Succo di Lime, Coca Cola, Crusta di sale)
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I Grandi Classici

A p e r o l  S p r i t z  7 €
( A p e r o l ,  P r o s e c c o )

C a m p a r i  S p r i t z  7 €
( C a m p a r i ,  P r o s e c c o )

C y n a r  S p r i t z  7 €
( C y n a r,  P r o s e c c o )

S a r t i  R o s a  S p r i t z  7 €
( S a r t i  R o s a  P r o s e c c o )
L i m o n c è  S p r i t z  7 €

( L i m o n c è  A p e r i t i v o ,  P r o s e c c o ,  L i m e ,  M e n t a )
H u g o  S p r i t z  8 €

( E l d e r f l o w e r  D e  K u y p e r,  P r o s e c c o ,  L i m e ,  M e n t a )



G i n  To n i c  A l c o o l  F r e e  
( G i n  N o r d e s  0 . 0 ,  Fe v e r  Tr e e  To n i c )
V i r g i n  M o j i t o  
( S u c c o  d i  L i m e ,  M e n t a ,  Fe v e r  Tr e e  L e m o n ,  Z u c c h e r o )
V i r g i n  C o l a d a
( A n a n a s ,  S c i r o p p o  d i  C o c c o ,  S u c c o  d i  L i m e )
V i r g i n  M a r y
( S u c c o  d i  P o m o d o r o ,  S u c c o  d i  L i m o n e ,  S a l s a  Wo r c e s t e r,  B i t t e r
a l l ’ H a b a n e r o ,  S a l e ,  P e p e )
S p r i t z  A n a l c o l i c o
( M o n i n  B i t t e r  A n a l c o l i c o ,  C r o d i n o ,  S u c c o  d i  A r a n c i a )
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I Signatures 
Hey Phil 
(Gin Nordes, Succo di Limone, Sciroppo al Passion Fruit, Fever Tree Pink Grapefruit)
Summer Garden
(Gin Roku, Elderflower De Kuyper, Succo di Limone, Sciroppo alla lavanda, Magic
Velvet e Bitter Peychaud's)
Messico e Nuvole
(Tequila Espolon, Acqua di Cedro Nardini, Succo di Lime, Sciroppo di Agave,
Gazzosa Cortese)
Buonanotte Talenti
(Whisky Jeam Beam, Liquore alla Camomilla, MIele, Succo di Lime, Magic Velvet)

Analcolici 7 €

C a m p a r i  S o d a  € 5

A p e r o l  S o d a  € 5

C o n t r a t t i n o  A p e r i t i v o  To n i c  € 6

B o e m  H a r d  S e l t z e r  € 6

9 €

S o l o  p e r  i l  d o p o c e n a



House Gin Tonic - Bulldog Bold Black  - 47% Inghilterra 9€
(con Tonica Thomas Henry) 
Apium 40% Inghilterra 9€
Fifty Pounds 43,5% Inghilterra 9€
Sipsmith 41,5% Inghilterra 41,5% 9€
Lakes al Pompelmo Rosa 46% Inghilterra 10€
Martin Miller’s 40% Inghilterra 10€
London N.3 46% Inghilterra 10€ 
London N.1 47% Inghilterra 10€ 
Tanqueray Dry 43% Scozia 9€ 
Tanqueray Ten 47,5% Scozia 10€ 
Hendriks 44% Scozia 9€ 
Hendriks Neptunia 44% Scozia 10€ 
Hendriks Grand Cabaret 44% Scozia 10€ 
Hendriks Orbium 44% Scozia 10€ 
Hendriks Flora Adora 44% Scozia 10€ 
Hendriks Oasium 43% Scozia 10€
Botanist 46% Scozia 10€
Harris 45% Scozia 11€
Scapegrace Black 41,5% Nuova Zelanda 10€ 
Song Cai 45% Vietnam 9€ 
Malfy 41% Italia 9€
Etna 40% Italia 9€
Solo 40% Italia 9€
Ondina 45% Italia 10€
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Del Professore À la Madame 43,7% Italia 10€ 
Caelum 43% Italia 10€
Gil 43% Italia 10€
Degli Artisti 40% Italia 10€
Myoku 40% Italia 10€
Del Vicolo 42% Italia 12€
Nordes 40% Spagna 9€
Mare 42,5% Spagna 10€
Tenjaku 37,5% Giappone 9€
Roku Giappone 43% 9€
Roku Sakura Bloom Edition 43% Giappone 9€ 
Tatsumi 45% Giappone 14€
Sir Edmond 40% Olanda 10€
Selvatic Desert 48,5% America 10€
Monkey 47% Germania 12€

Gin Tonic Premium
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Rosso 5,50€
“Il Principe” Rallo - (Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon, Merlot)

Montepulciano Zaccagnini
Primitivo “Domodo” San Marzano

Bianco 5,50€
“Carta d’Oro” Rallo (Catarratto, Sauvignon, Viogner)

Pecorino Zaccagnini
Chardonnay “Domodo” San Marzano

Malvasia Tenuta Filippi

Rosato 5,50€
Cerasuolo d’Abruzzo Zaccagnini

Bollicine
“C27" Cuvee Sant’Orsola 5€

Prosecco Millesimato Rosato Brut Sant’Orsola 6,50€
Franciacorta Blanc de Blanc Brut Castello di Gussago 8€

Cremant de Bourgogne Veuve Ambal Brut 9€

Mescita

Mescita Superiore 

chiedi allo Staff 
le nostre proposte 

Pils Bitburger 0,3l 4€ - 0,4l 5€ 
Germania 4.9% 
IPA Free Ride Birrificio del Ducato 0,3l 5€ 
Italia 5.2% 

Pils Bitburger 0,33l 4€
Germania 4.9%  
Strong Amber Ale Rousse Corsendonk  0,33l 6€
Belgio 8% 
Blanche Corsendonk 0,33l 6€
Belgio 4,5% 

B irre



5  

“C27" Sant’Orsola Cuveè Brut  11% 18€ 

Brachetto d’Acqui Sant’Orsola  21€ 
6,5% [DOCG Brachetto d’Acqui] 

Prosecco Millesimato Sant’Orsola Luxury Brut  23€   
11% (Glera) [DOC Prosecco] 

Prosecco Rosè Millesimato Sant’Orsola Luxury Brut  24€   
11% (Glera, Pinot Nero) [DOC Prosecco] 

Franciacorta Castello di Gussago Blanc de Blanc Brut  34€ 
12% (Chardonnay) [DOCG Franciacorta] 

Franciacorta Ronco Calino Brut  38€ 
12,5% (Chardonnay, Pinot Nero) [DOCG Franciacorta] 

Franciacorta Ronco Calino Saten  40€ 
12,5% (Chardonnay) [DOCG Franciacorta] 

Franciacorta Rosé ‘Radijan’ Ronco Calino Brut  41€ 
12,5% (Pinot Nero) [DOCG Franciacorta] 

Letrari Dosaggio Zero  43€ 
12.5% (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero) [DOCG Trento] 

Contratto Pas Dosé  45€ 
12.5% (Pinot Nero, Chardonnay) [DOC Alta Langa] 

Franciacorta Ca’ del Bosco Brut  55€ 
12%  (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero) [DOCG Franciacorta] 

Franciacorta Riserva Blanc de Noir Brut Nature Ronco Calino 2013 
90€ 
12,5% (Pinot Nero) [DOCG Franciacorta] 

Cremant de Bourgogne Veuve Ambal Grande Cuvèe Brut  35€   
12 % (Pinot Noir, Chardonnay, Gamay e Aligoté) 

Cremant de Bourgogne Rosé Veuve Ambal Grande Cuvèe Brut  35€ 
12 % (Pinot Noir, Chardonnay e Gamay) 

Champagne Lallier “R.20” Brut  55€ 
12,5% (Chardonnay, Pinot Noir) 

Champagne Alain Vesselle Tradition Brut  55€ 
12% (Pinot Noir, Chardonnay) 

Champagne Lallier Blanc de Blanc Brut 75€ 
12% (Chardonnay) 

Champagne Lallier Gran Rosé Brut  75€ 
12% (Chardonnay, Pinot Noir) 

Champagne Demiere Es’Sens Blanc De Meuniers Brut Nature 75€ 
12,5% (Pinot Meunier) 

Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut  80€ 
12,5% (Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)   

Champagne Bollinger Special Cuvèe Brut  100€ 
12% (Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier) 

Champagne Ruinart “R” Brut  100€ 
12% (Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier) 

Champagne Laurent Perrier Cuveé Rosé   Brut    110€ 
12% (Pinot Noir) 

Champagne Bollinger “La Grande Annèe 2014” Brut  250€ 
12% (Pinot Noir, Chardonnay) 
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PIEMONTE
Arneis Prunotto 26€ 
13% [DOC Langhe] 
Gavi Pio Cesare 30€
13% (Cortese) [DOCG Gavi]
Chardonnay “Bel Amì” Boroli 34€
13,5% [DOC Langhe] 
Arneis “Blangè” Ceretto 38€
13,5% [DOC Langhe]
Timorasso Derthona Massa 39€
14% [IGT Colli Tortonesi]

LIGURIA
Pigato “Cycnus” Poggio dei Gorlieri 29€
13,5% [DOC Riviere Ligura di Ponente]

LOMBARDIA
Lugana Patrizia Cadore 24€
13,5% (Turbiana) [DOC Lugana]
Pinot Nero (vinificato bianco) “Sillery” Frecciarossa 25€
13,5% [DOC Oltrepo’ Pavese]
San Martino della Battaglia Patrizia Cadore 26€
13,5% (Tuchi) [DOC San Martino della Battaglia]
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VALLE D’AOSTA
Petite Arvine Ottin 38€
14,5% [DOC Valle d’Aosta]

TRENTINO ALTO ADIGE
Gewurztraminer “Ceslar” Kellerei Bozen 25€
14,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Muller Thurgau Elena Walch 25€
12,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Riesling “Hochkofler” Kellerei Bozen 25€
13,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Pinot Grigio Tiefenbrunner 26€ 
13% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Sauvignon “Vette” Tenuta San Leonardo 26€ 
12,5% [IGT Vigneti delle Dolomiti]
Chardonnay Elena Walch 27
13% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Kerner “Luxs” Niklas 27€ 
14% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Sauvignon Riserva “Greel” Kellerei Bozen 36€
15% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Gewurztraminer “Vigna Kastelaz” Elena Walch 2022 50€ 
14,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Muller Thurgau Riserva “Vigna Feldmarschall“ Tiefenbrunner 2022 65€ 
13,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]

V
ini B ianchi
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VENETO
Soave Classico “Vin Soave” Inama 27€ 
12% (Garganega) [DOC Soave]

FRIULI VENEZIA GIULIA
Traminer Aromatico Marco Scolaris 22€
13% [IGT Venezia Giulia]
Sauvignon Marco Scolaris 23€
12,5% [DOC Collio]
Ribolla Gialla Griffe 24€
12% [IGT Venezia Giulia]
Friulano Marco Scolaris 24€
13% [DOC Collio]
Ribolla  Gialla (macerato) Damijan Podversic 2020 65€
14% [IGT Venezia Giulia]
“Vintage Tunina” Jermann 2022 80€ 
13,5% (Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla, Malvasia Istriana, Picolit) 
[IGT Venezia Giulia]
“Terre Alte” Livio Felluga 2021 120€ 
13% (Sauvignon, Pinot Bianco, Friulano) [DOCG Rosazzo]

TOSCANA
“Con Vento” Castello del Terriccio 30€ 
13% (Sauvignon Blanc, Viognier) [IGT Toscana Bianca]
Bolgheri “Lungocosta” Caccia al Piano 39€
14,5% (Vermentino, Sauvignon Blanc) [DOC Bolgheri Bianco]

UMBRIA
Cecapecore Ramato Favaroni 20€ 
13% (Pinot Grigio) [IGT Umbria] 
“Orzalume” Castello di Corbara 27€
13,5% (Grechetto, Sauvignon Blanc) [IGT Umbria]
“San Giovanni della Sala” Castello della Sala Antinori  29€ 
12,5% (Grechetto, Procanico, Pinot Bianco, Viogner)[DOC Orvieto Classico Superiore] 
“Conte della Vipera” Castello della Sala Antinori 36€
13% (Sauvignon Blanc, Sèmillon) [IGT Umbria]
“Cervaro della Sala” Castello della Sala Antinori 2022 90€
13% (Chardonnay, Grechetto) [IGT Umbria]

MARCHE
Verdicchio “Casal di Serra”  Classico Sup. Umani Ronchi 21€
13% [DOC Verdicchio dei Castelli di Jesi]
Verdicchio “Plenio”  Classico Sup. Ris. Umani Ronchi 34€
14% [DOCG Verdicchio Riserva dei Castelli di Jesi]



CAMPANIA
Biancolella d’Ischia Casa d’Ambra 27€ 
13% [DOC Ischia]
Falanghina del Taburno Masseria Frattasi 28€
13,5% [DOC Falanghina del Sannio - Sottozona Taburno]
Forastera Casa d’Ambra 28€
12,5% [DOC Ischia]
Fiano di Avellino “Sequenzha” Benito Ferrara 33€ 
13,5% [DOCG Fiano di Avellino]
Greco di Tufo “Vigna Cicogna” Benito Ferrara 38€
13,5% [DOCG Greco di Tufo]
“Furore” Marisa Cuomo 41€
13,5% (Falanghina, Biancolella) [DOC Costa d’Amalfi]
“Fiorduva” Marisa Cuomo 2023 90€
14,5% (Ripoli, Fenile, Ginestra) [DOC Costa d’Amalfi]

PUGLIA
Chardonnay “Domodo” San Marzano 18€
12% [IGP Puglia]
“Edda” San Marzano 27€
14% (Chardonnay, uvaggi autoctoni) [IGT Salento Bianco]

SARDEGNA
Vermentino “Costamolino” Argiolas 24€
13,5% [DOC Vermentino di Sardegna]
Vermentino “Is Argiolas” Argiolas 31€
14,5% [DOC Vermentino di Sardegna]
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LAZIO
Malvasia “Puntinata” Cincinnato 18€
13% [IGT Lazio]
Bellone “Enyo” Cincinnato 23€
13,5% [DOC Cori Bellone]
“Virtù Romane” Tenuta Le Quinte 25€ 
14% (Malvasia, Trebbiano, Bellone, Bonvino) [DOC Montecompatri Colonna]

ABRUZZO
Pecorino Zaccagnini 18€ 
13% [DOC Abruzzo]
Trebbiano Emidio Pepe 2022 85€
13,5% [DOC Trebbiano d’Abruzzo]

SICILIA
Grillo Graffetta 21€
13,5% [DOC Grillo Sicilia]
Catarratto “Ràpio” Graffetta 25€
13,5% [IGT Terre Siciliane]
Moscato di Noto “Prasia” Graffetta 29€
13% [DOC Moscato di Noto]
Etna “Alta Mora” Cusumano 34€
12,5% (Carricante) [DOC Etna Bianco]
Chardonnay “Vigna San Francesco” Tasca d’Almerita 2022 70€
14% [DOC Contea di Scaflani]



ALTOADIGE
Lagrein “Gemma” San Leonardo  26€
12,5% [DOC Trento]

TOSCANA
Bolgheri “Scalabrone” Tenuta Guado al Tasso Antinori 27€
13% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) [DOC Bolgheri]

LAZIO
“Ipazia” Tenuta Filippi 25€
13,5% (Nero Buono) [IGP Lazio]

ABRUZZO
Cerasuolo d’Abruzzo Zaccagnini 18€
12,5% (Montepulciano) [DOC Cerasuolo d’Abruzzo]

BASILICATA
“Il Rogito” Cantine del Notaio 26€ 
13,5% (Aglianico) [IGT Basilicata]

PUGLIA
Primitivo “Tramari” San Marzano 24€
13% [IGP Salento]

Vini Rosati
V

in i Rossi
PIEMONTE
Dolcetto d’Alba Prunotto 24€
13,5% [DOC Dolcetto d’Alba]
Barbera “Bansella” Prunotto 30€
14% [DOCG Nizza]
Barbera d’Alba Pio Cesare 31€ 
14,5% [DOC Barbera d’Alba]
Nebbiolo “1661” Boroli 32€
14% [DOC Langhe]
“Monleale” Vigneti Massa 39€
14,5% (Barbera) [DOC Colli Tortonesi]
Nebbiolo d’Alba “Bernardina” Ceretto 40€
14% [DOC Nebbiolo d’Alba]
Barolo Prunotto 2021 65€
14,5% (Nebbiolo) [DOCG Barolo]
Barbaresco Pio Cesare 2021 80€
14,5% (Nebbiolo) [DOCG Barbaresco]
Barbaresco Gaja 2021 350€ 
14% (Nebbiolo) [DOCG Barbaresco]
Barbaresco Gaja 2020 380€ 
14% (Nebbiolo) [DOCG Barbaresco]
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ALTO ADIGE
Schiava Classico Sup. Lago di Caldaro “Klaser Hecht” Niklas 22€
12,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Pinot Nero Kellerei Bozen 25€
13,5% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
“Terre di San Leonardo” Tenuta San Leonardo 27€
13% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenere) [IGT Vigneti delle Dolomiti]
Merlot Elena Walch 28€
13% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Lagrein “Perl” Kellerei Bozen 28€
13,5% [DOC Alto Adige / Sudtirol]
Pinot Nero Elena Walch 30€
13% [DOC Alto Adige/Sudtirol]
Teroldego Letrari 30€ 
13,5% [IGT Vigneti delle Dolomiti]
“San Leonardo” Tenuta San Leonardo 2019 130€
13% (Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot) [IGT Vigneti delle Dolomiti]

1 0  

VENETO
Valpolicella Ripasso Classico Superiore Speri 30€ 
13,5% (Corvina Veronese, Rondinella, Molinara) 
[DOC Valpolicella Ripasso Classico Superiore]
Carmenere “Più” Inama 32€
13,5% (Carmenere, Merlot) [IGT Veneto]
“Palazzo della Torre” Cantina Allegrini 38€
13,5% (Corvina Veronese, Rondinella, Sangiovese) [IGT Verona]
Amarone della Valpolicella Classico “Monte Santo Urbano” Speri 2019 70€ 
15% (Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella)  [DOCG Amarone della Valpolicella]

FRIULI VENEZIA GIULIA
Schioppettino Marco Scolaris 23€
13% [IGT Venezia Giulia]
Cabernet Franc Marco Scolaris 23€
12,5% [DOC Collio]



1 1  

TOSCANA
Nobile di Montepulciano “La Braccesca” Antinori 30€
14% (Prugnolo Gentile, Merlot) [DOCG Nobile di Montepulciano]
Chianti Classico Riserva Rocca di Castagnoli 30€
14,5% (Sangiovese, Canaiolo) [DOCG Chianti Classico]
Morellino di Scansano Podere 414 32€
14,5% (Sangiovese, Colorino) [DOCG Morellino di Scansano]
Rosso di Montalcino “Campo ai Sassi” 
Tenuta Castel Giocondo Marchesi Frescobaldi 32€
13,5% (Sangiovese) [DOC Rosso di Montalcino]
Bolgheri “Le Volte” Tenuta dell'Ornellaia 35€
13,5% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese) [IGT Toscana]
Bolgheri “Ruit Hora” Caccia al Piano 37€
14% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot ,  Syrah) [DOC Bolgheri]
Bolgheri “Il Bruciato” Tenuta Guado al Tasso Antinori 38€
14% (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syraz, Petit Verdot) [DOC Bolgheri]
“Tassinaia” Castello del Terriccio 40€ 
14,5% (Cabernet Sauvignon, Merlot) [IGT Toscana Rosso]
“Lucente” Tenuta Luce Marchesi Frescobaldi 40€ 
14% (Sangiovese, Merlot) [IGT Toscana]
Brunello di Montalcino “Tenuta Castel Giocondo” Marchesi Frescobaldi 60€
15% (Sangiovese) [DOCG Brunello di Montalcino]
Bolgheri “Le Serre Nuove” Tenuta dell'Ornellaia 2021 70€
14,5% (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot)  [DOC Bolgheri]
Bolgheri Superiore “Caccia al Piano” Caccia al Piano 80€
14,5% (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) [DOC Bolgheri]
Brunello di Montalcino “Luce” Tenuta Luce Marchesi Frescobaldi 2020 150€
15% (Sangiovese) [DOCG Brunello di Montalcino]
“Tignanello” Antinori 2022 150€
14% (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) [IGT Toscana]
“Tignanello” Antinori 2021 160€
14% (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) [IGT Toscana]
“Sassicaia” Tenuta San Guido 2022 370€
13.3% (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) [DOC Bolgheri Sassicaia]
“Sassicaia” Tenuta San Guido 2021 400€
13.3% (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) [DOC Bolgheri Sassicaia]



UMBRIA
“Cecapecore”Favaroni 20€ 
15% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sagrantino) [IGT Umbria]
Rosso di Montefalco Favaroni 22€ 
14% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sagrantino, Sangiovese) [DOC Rosso di Montefalco]
Sangiovese “Thybris” Castello di Corbara 25€
14% [DOC Lago di Corbara]

MARCHE
Lacrima di Morro d’Alba “Fonte del Re” Umani Ronchi 22€
13% [DOC Lacrima di Morro d’Alba]
Rosso Conero “San Lorenzo” Umani Ronchi 22€
13,5% (Montepulciano) [DOCG Rosso Conero]
Rosso Piceno Superiore “Morellone” Le Caniette 33€
14,5% (Montepulciano, Sangiovese) [DOC Piceno Superiore]
Rosso Conero Riserva “Cumaro” Umani Ronchi 33€
13% (Montepulciano) [DOCG Rosso Conero Riserva]
“Pelago” Umani Ronchi 45€
14% (Cabernet Sauvignon, Merlot, Montepulciano) [IGT Marche Rosso]

LAZIO
Cesanese “Arcatura” Cincinnato 21€
13,5% [IGT Lazio]
Nero Buono “Kora” Cincinnato 26€
14% [DOC Cori]
Cesanese del Piglio “Priore Mozzatta” La Visciola 2021 55€
14,5% [DOCG Cesanese del Piglio]
“Montiano” Famiglia Cotarella 2021 75€
14,5% (Merlot) [IGT Lazio]

ABRUZZO
Montepulciano d’Abruzzo Zaccagnini 18€ 
12,5% [DOC Montepulciano d’Abruzzo]
Fantini Farnese “Edizione 5 Autoctoni” 2021 50€
14,5% (Montepulciano, Negramaro, Primitivo, Sangiovese, Malvasia Nera)
Montepulciano d’Abruzzo Emidio Pepe 2022 85€
14,5% [DOC Montepulciano d’Abruzzo]

CAMPANIA
Aglianico “Caudium” Masseria Frattasi 29€
14% [IGP Beneventano]
“Furore” Marisa Cuomo 41€
13% (Aglianico, Piedirosso) [DOC Costa d’Amalfi]

BASILICATA
Aglianico “L’atto” Cantine del Notaio 24€
13,5% [IGT Basilicata]
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SARDEGNA
Cannonau  “Noras” Santadi 31€
14,5% [DOC Cannonau di Sardegna]
Carignano del Sulcis Superiore “Terre Brune” Santadi 2020 75€
15% [DOC Carignano del Sulcis]
“Turriga” Argiolas 2020 130€
14,5% (Bovale Sardo, Cannonau, Carignano, Malvasia Nera) [IGT Isola dei Nuraghi]

SICILIA
Nero d’Avola Graffetta 21€
13% [DOC Nero d’Avola Sicilia]
Etna “Alta Mora” Cusumato 34€
13,5% (Nerello Mascalese) [DOC Etna Rosso]

Dal Mondo - Bianchi

Riesling Trocken Deidesheimer Ortswein Fuber  35€
Germania 12%

Chablis Bourgogne Louis Moreau 42€
Francia 13% (Chardonnay)

Bourgogne Blanc “Cuvee Saint Vincent” Vincent Girardin  45€
Francia 13% (Chardonnay) 

Petit Chenin Blanc Ken Forrester 29€
Sud Africa 13,5% 

Dal Mondo - Rossi

Mon P’Tit Cotes Catalanes Oliver Pithon 32€ 
Francia 13% (Grenache, Mourvedrèe, Syrah)

Languedoc Peuche Noble Domaine Rostaing 45€
Francia 13,5% (Syrah, Grenache, Mourvedre)

Magnum 

Franciacorta Ca' del Bosco Brut (1.5l) 115€
12,5% (Chardonnay, Pinot Grigio, Pinot Bianco) [DOCG Franciacorta]
“Edda” San Marzano Magnum (1.5l) 60€
14% (Chardonnay, Uvaggi Autoctoni) [IGT Salento Bianco]
Primitivo Rosato “Tramari” San Marzano Magnum (1.5l) 50€
13% [IGP Salento]
Primitivo di Manduria “Sessantanni” San Marzano Magnum (1.5l) 70€
14,5% [DOC Primitivo di Manduria]
Primitivo di Manduria “Sessantanni” San Marzano Jeroboam (3l) 160€
14,5% [DOC Primitivo di Manduria]



Scotch - Islay
Finlaggan Old Reserve 6y 46% TTT 7€ 

Laphroiag 10y 48% TTT8€ 
Ardbeg 10y 46% TTT 8€ 

Element of Islay Cask Edit 46% TTT 8€ 
Kilchoman Sanaig  46% TTT 9€ 

Kilchoman Machir Bay 46% TTT 8€
Port Askaig 8y 46% TTT 9€ 

Bruichladdich The Classic Laddie 50% 9€ 
Caol Ila Wilson & Morgan 10y PX Finish 58% TT 10€ 

Port Charlotte 10y 50% TTT 10€ 
Smokead Tequila Cask 43% TTT 10€ 

Element of Islay Bourbon Cask 54,5% TTT 10€
Lagavulin 16y 43% TTT 11€ 

Laphroaig Lore 48% TTT 12€ 
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Scotch
Scotch -  Speyside

Tamnavulin 43% 7€ 
Ancnoc 12y 40% 8€ 

Benromach 10y 43% T 8€ 
Benriach Smoke Season 53% T 9€ 

Balvenie 12y Double Wood 40% 11€
Aultmore 12y 46% 13€ 

Macallan 12y Sherry Cask 40%13€ 
Mortalach 10y Artist Collective 45% 14€

Scotch - Island
Talisker Skye 46% TT 8€ 

D i s t i l l a t i

T = Bassa Torbatura
TT= Media Torbatura 
TTT= Alta Torbatura

Whisky

( 5 c l . )
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Scotch - Highland
Tomatin Legacy 43% 7€ 

Higland Park 10y 40% T 8€ 
Glenturret 8y Wilson & Morgan 48% TT 8€

Oban 14y 43% T 9€ 
Ben Nevis Artist Collective Signatory Vintage 7y 43% 10€

Linkwood Wilson & Morgan 14y PX Finish 50,5% 11€ 
Dalmore 12y 46% 13€ 

Scotch - Lowland
Clydeside Stobcross 46% 8€ 

Lochlea Cask Strenght 46% 10€

Scotch - Campbeltown
Campbeltown Loch Springbank Distillery 46% T 8€ 

Kilkerran 12y 46% T 9€ 
Kilkerran Sherry Cask 8y 57,4% T 9€

Springbank 10y 46% T 15€ 
Springbank 15y 46% T 20€

Scotch - Indipendenti
Thompson Bro’s Blended 6y 46% 8€

Thompson Bro’s Single Malt 9y 48,5% 9€
Ardmore 11y Port Cask Cadenhead’s 46% Highland TT 10€

Glen Garioch 10y Sherry Cask Cadenhead’s 46% Highland 10€

England
Lakes n. 6 52% 13€

Irish
Connemara 40% T 7€ 
Glendalough triple barrel 42% 7€
Waterford Single Farm Origin 50% 8€

Welsh
Penderyn Legend 41% 7€ 

Japan
Akashi Blended 40% 8€ 
Nikka from the Barrel 51% 11€

Indian
Kavalan Triple Sherry Cask 40% 10€

Bourbon
Jim Beam 40% 5€
Wild Turkey 40,5% 5€ 
Rebelel 100 50% 6€
Maker’s Mark 45% 6€
Bulliet 45% 6€
Wild Turkey Rye 40,5% 6€ 
Buffalo Trace 45% 6€
Knob Ckreek 50% 7€ 
Woodford Reserve 43% 8€ 
Hudson Baby 46% 13€ 



Dos Maderas 5+5 40% Barbados 8€
Trinidad Explora 57% Repubblica di Trinidad e Tobago 8€ 
Diplomatico Riserva Exclusiva 40% Venezuela 8€ 
Millonario 15y 40% Perù 8€
Don Papa 40% Filippine 8€
Santa Teresa 1796 40% Venezuela 9€ 
Hampden Estate 8y 46% Jamaica 9€
Zacapa 23y 40% Guatemala 9€
Flor De Cana 18y 40% Nicaragua 10€
Bally Pyramid 7y 45% Martinica 11€
Santa Teresa 1796 Whisky Cask 46% Venezuela 11€
Dictator 20y 40% Colombia 11€ 
Clement Single Cask 100% Canne Blu 41,5% Martinica 12€ 

Poli Sarpa Big Mama 5€
Bimba Berta 7€

Poli Sarpa Oro Big Mama 5€
Berta Elisi 7€
Poli Amarone Cleopatra 7€
Bric del Gaian Berta 15€

Peyrot X.0. 40% 10€

Whisky World Experience, 3 assaggi da 2cl. € 14
Whisky Scotch Experience, 3 assaggi da 2cl. € 14

Bas Armagnac Samalens 12y 40% 10€

Mirto / Limoncello / Sambuca / Genziana 4€
Amari classici 4€

Amaro Garbato 5€
Amaro Formidabile 5€

Amaro Jefferson 6€
Passito 5€

Malvasia 5€
Chartreuse 6€

Sherry Pedro Ximenez Osborne 6€
Brandy Carlos I 6€

Moscato dello Zucco Cusumano 7€

D i g e s t i v i

Rhum

Grappe Bianche 
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Cognac

Armagnac

Grappe Barricate
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Jacket Potato con caprino, pesto di zucchine e olive [7,8] € 6

Polpette di  melanzane con cuore di  provola [ 1 ,3 ,7 , 12]  €10
(con gazpacho di  pomodoro e cetr io lo)

Purea di ceci ,  sesamo e sfoglie croccanti  di  pane [1 , 11 ]  €9

finger
food

Tag l ie re  d i  Ugo   [ 1 , 7 , 8 , 12 ]  ( x 1 )  €  1 1  -  ( x2 )  €21
sa lum i  e  fo rmaggi  s tag ionat i  e  f re sch i  e  b ru schet t i ne

C rudo e Bufala Campana DOP [7] €13 

Focaccia con crudo selezionato o mor tadel la [1 ,6 ,8]  €10

Focaccia [1 ,6] €4

Pasta cresciuta con sugo & parmigiano [1 ,7 ,9] €5 

Bruschettine con pomodorini e basilico [1] €5 

Patate fr i tte dippers €5

Tar tare  d i  tonno [ 1 ,4 , 12 , * ]  €15
(cialdina croccante, datterino caramellato e fior di cappero) 

Jamon de cebo de campo razza iberica (100gr. circa) [1,12]€16 
(tagliato al coltel lo e servito con pan y tomato) 

Tar tare di  manzo [ 1 ,3 ,4 ,6 , 10 , 1 1 , 12 , * ]  €15
(bottarga di uovo e maionese alla senape)

Cartoccio di gamberi e calamari [1 ,2,7,12,14] €16
(con composta di cipolle agrodolci)

I BURGER DI UGO 

UGO    [1,3,4,6,7,11] €15 
manzo selezionato, pomodoro, insalata, provola e bacon croccante 

ORTO [1,3,6,7,11] €14 
burger di lenticchie e ceci, insalatina, pomodoro e salsa yogurt 

con Pane Ar tigianale, servit i  con patate al forno 



Tiramisù €6 

Cheese cake ai frutti  di bosco o nutel la €6 

Crostata di r icotta e visciole €6 

Lattaiolo toscano alla vaniglia €6 

Semifreddo alla fragola e cioccolata €7 

Progetto di profiterole €7 
(con crema pasticcera e panna montata) 

Tagliata di frutta €5 

dolci 

[1 ,3 ,4,7,8,12] 
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GENTILE CLIENTE, LE PREPARAZIONI VENGONO SVOLTE
ALL'INTERNO DI UN UNICO AMBIENTE PERTANTO 

NON E' POSSIBILE EVITARE 
LA POTENZIALE CONTAMINAZIONE CROCIATA. 

IN CASO DI INTOLLERANZA/ALLERGIA SI PREGA DI AVVISARE
PREVENTIVAMENTE E TEMPESTIVAMENTE 

IL PERSONALE IN SALA

1 C E R E A L I -  - 3 U O V A - 5 A R A C H I D I - 6 S O I A -7
L A T T E - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 S E D A N O - 1 1 S E S A

M O -  1 2 A N I D R I D E  S O L F O R O S A - 

V i s i t a  
i l  n o s t r o  s i t o  

Smile Live Love 

Ricordiamo alla gentile clientela che
la legge vieta la  somministrazione e

la vendita di bevande alcoliche ai
minori di anni 18

Servizio torta se portata dall’estern
o 

€
1,

00
/o

spite 


