
M
E N U

’



Tartare di tonno [1,4,12,*] €15 
(cialdina croccante, datterino caramellato e fior di cappero)   

Crudo di gamberi rossi [2,12,*] €20 
(prima scelta del Mediterraneo, accompagnati da salsa al limone,
olio evo e pepe rosa - 4pz)

Polpo e patate [9,12,14] €14 
(con fili di pomodoro secco, olive taggiasche e sedano ghiaccio) 

Baccalà mantecato [4,7,11] €15 
(su macco di ceci e cicoria fritta, con cialdina di mais)   

Alice e Frisa [1,4,7] €13 
(alici del Cantabrico con stracciata di bufala,   
ciliegino infornato, finocchietto selvatico al profumo di origano) 

Cartoccio di gamberi e calamari [1,2,7,12,14] €16 
(con composta di cipolle agrodolci) 

Focaccina bianca €4    [1,6]      Cestino di pane casareccio €2    [1] 

Antipasti 

Tartare di manzo [1,3,4,6,10,11,12,*] €15 
(con bottarga di uovo e maionese alla senape) 

Tagliere di Ugo [1,7,8,12] (x1) €11 - (x2) €21   
(selezione di salumi e formaggi freschi e stagionati,
bruschetta e composte) 

Jamon de cebo de campo razza iberica (100gr. ca) [1,12,*] €16
(tagliato al coltello servito con pan y tomato)   

Flan  di  pappa  al  pomodoro  [1 ,3 ,7 ]  €13  
(burrata ,  terra  di  olive  e  basil ico) 

Polpette di melanzane con cuore di provola [1 ,3 ,7 ,12] €10
(con  gazpacho  di  pomodoro  e  cetriolo) 

Crostini  mimosa  [1 ,3 ,7 ]  €13  
(pane  dorato ,  punte  di  asparago ,  formaggio  caprino ,
tuorlo  marinato  e  olio  evo)   

Purea di ceci, sesamo e sfoglie croccanti di pane [1,11] €9



primi 

Tagliolino con battuto di gamberi e burrata [1,2,3,7,*] €22

(e coulis di pomodoro) 

Chicche  di  patate  con  vongole  veraci  [1 ,3 ,7 ,14 ]  €17  

Pacchero con puttanesca estiva di tonno fresco [1,4] €16 

Ravioloni  artigianali  r ipieni  di  burrata  [1 ,3 ,7 ]  €15  

(mantecati al grana con pomodorini in doppia consistenza e basilico)

Pacchero  con  melanzane  saltate  [1 ,7 ,8 ]  €14  

(pinoli ,  pecorino  romano  e  menta)    

(Tonnarello) €12 

Amatriciana ,     

C arbonara ,   

G ricia ,    

C acio e Pepe 

dalla tradizione romana 

[1 ,3 ,7 ,9 ]

Tonnarello con ragù bianco di ombrina [1,3,4,7,8] €16 

(pesto di zucchine, datterino giallo e granella di pistacchio)  

“Gentile Cliente, la mezza porzione avrà una maggiorazione   
di    3,00€ rispetto la metà del costo del piatto” 



SECONDI 

Trancetto  di  baccalà  al  cartoccio  [4 ,8 ,12 ]  €15  

(con petali di cipolla in agrodolce, olive e semi di papavero)

Tataki  di  tonno  ai  due  sesami  [1 ,4 ,8 ,9 ,11 ,12 ]  €18  

(con  caponatina  di  verdure) 

Julienne  di  calamaro  e  verdure  di  stagione  [8 ,14] €18

(con salsa di carote, zenzero e limone e crumble di nocciole) 

Roastbeef  estivo  [3 ,6 ,10 ,11 ,12 ]  €15  

(con maionese alla senape , capperi e verdure grigliate)

Polpette  come  Roma  Comanda  [1 ,3 ,7 ,9 ]  €12  

(con  pane  brusco) 

Tagliata  di  manzo  al  rosmarino  e  sale  rosa  [12 ]€21  

(servita con patate al forno e salsa chimichurri)

Patate  al  forno  o  fr itte  €5  

Cicoria  r ipassata  o  all ’agro  €6  

Verdure  grigliate  €6  

Caponata  di  verdure  di  stagione  [1 ,8 ,9 ,12 ]  €7  

Insalatina  mista  €5  

CONTORNI 

I BURGER DI UGO 

UGO    [1,3,4,6,7,11] €15 
manzo selezionato, pomodoro, insalata, provola e bacon croccante 

ORTO [1,3,6,7,11] €14 
burger di lenticchie e ceci, insalatina, pomodoro e salsa yogurt 

con  Pane  Artigianale ,  servit i  con  patate  al  forno  

Filetto  di  ombrina  scottato  [1 ,4 ,7 ]  €19  

(con  panure  alle  erbe  aromatiche  e  l imone ,    

patate  al  vapore  e  panna  acida)     



Tiramisù  €6  

Cheese  cake  ai  frutti  di  bosco  o  nutella  €6  

Crostata  di  r icotta  e  visciole  €6  

Lattaiolo  toscano  alla  vaniglia  €6  

Semifreddo  alla  fragola  e  cioccolata  €7  

Progetto  di  profiterole  €7  

(con  crema  pasticcera  e  panna  montata) 

Tagliata  di  frutta  €5  

dolci 

[1 ,3 ,4 ,7 ,8 ,12 ]  



dalle 17:00

a chiusura

Jacket Potato con caprino ,  pesto di zucchine e olive [7 ,8] € 6

Polpette  di  melanzane  con  cuore  di  provola  [ 1 ,3 ,7 , 12 ]  € 10
(con  gazpacho  di  pomodoro  e  cetr io lo )

Purea  di  ceci ,  sesamo  e  sfoglie  croccanti  di  pane  [1 ,11 ]  €9

aperi 
tivo 

FORMULA UGO 
(dalle  17:00  alle  20:00)

€16 

TAGLIERE CON  SEI ASSAGGI DEGUSTAZIONE 
(su richiesta anche in versione Veg) 

i n  abb i namen t o  
una  con s umaz i o ne  t r a  

  un calice di vino alla mescita, 
un flute di prosecco C27 Sant’Orsola, 

una birra alla spina (0.3cl.) 
o un cocktail tra i nostri grandi Classici 

[1 ,3 ,6 ,7 ,8 ,9 ,11 ,12] 

Tag l ie re  di  Ugo   [ 1 ,7 ,8 , 12 ]  (x 1 )  €  1 1  -  (x2 )  €21

sa lumi  e  fo rmaggi  s tag ionat i  e  f re sch i  e  bruschet t i ne

C rudo e Bufala Campana DOP [7] €13 

Focaccia  con  crudo  selezionato  o  mortadella  [1 ,6 ,8 ]  €10

Focaccia  [1 ,6 ]  €4

Pasta  cresciuta  con  sugo  & parmigiano  [1 ,7 ,9 ]  €5  

Bruschettine con pomodorini e basilico [1] €5 

Patate  fr i tte  dippers  €5

Tar tare  di  tonno  [ 1 ,4 , 12 , * ]  € 15

(cialdina croccante ,  datterino caramellato e fior di cappero) 

Jamon de cebo de campo razza iberica (100gr. circa) [1,12]€16 

(tagliato  al  coltel lo  e  servito  con  pan  y  tomato) 

Tar tare  di  manzo  [ 1 ,3 ,4 ,6 , 10 , 1 1 , 12 , * ]  € 15

(bottarga di uovo e maionese alla senape)

Cartoccio  di  gamberi  e  calamari  [1 ,2 ,7 ,12 ,14 ]  €16

(con  composta  di  cipolle  agrodolci)

Crudo  di  gamberi  rossi  [2 ,12 , * ]  €20

(prima  scelta  del  Mediterraneo ,  accompagnati  da  

salsa  al  l imone ,  olio  evo  e  pepe  rosa  - 4pz)
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LISTA ALLERGENI 

INFO   

LE PREPARAZIONI VENGONO SVOLTE   

ALL'INTERNO DI UN UNICO AMBIENTE,    

PERTANTO NON E' POSSIBILE EVITARE   

LA POTENZIALE CONTAMINAZIONE CROCIATA. 

LE NOSTRE PREPARAZIONI E I PRODOTTI ACQUISTATI 

 DALL’ESTERNO, POSSONO CONTENERE TRACCE DEGLI 

 ALLERGENI INDICATI IN LISTA. 

1  C E R E A L I -  2  C R O S T A C E I -  3  U O V A -  4  P E S C E -   

5  A R A C H I D I -  6  S O I A - 7  L A T T E -   

8  FRUTTA A GUSCIO -  9  S E D A N O -  1 0  S E N A P E -   

1 1  S E S A M O -  1 2  A N I D R I D E     S O L F O R O S A   

-  1 3  L U P I N I -  1 4  M O L L U S C H I   

V i s i t a  i l  n o s t r o  s i t o    

w w w . u g o r i s t o r a n t e . i t  

IN  CASO  DI  INTOLLERANZE/ALLERGIE  

SI  PREGA  DI  AVVISARE  PREVENTIVAMENTE  

E  TEMPESTIVAMENTE  IL  PERSONALE  IN  SALA

Prodotto  sottoposto  a  trattamento  di  bonifica  preventiva  tramite

abbattimento/congelamento  in  conformità  alle  prescrizioni  del

reg .  CE  853/2004  per  i  prodotti  da  consumare  crudi .  


